


In collaborazione con 



 
 

Al Liceo Madre Mazzarello  
un nuovo Paradigma di Scuola:  

 
Enattivismo 

 
ECS : Embodied Cognitive Science 
 
English Curriculum School 2.0 
 
  

 
 

Il futuro inizia oggi, non domani. 

Papa Giovanni Paolo II 



  
le tecnologie alternative all’impiego umano stanno emergendo in tutti i settori,  

compreso quello agroalimentare:  
 

saperle utilizzare diventa allora un fattore distintivo importante in un mercato in fase di cambiamento. 
 

Anticipare le evoluzioni del settore e impadronirsi di nuovi mestieri nell’ambito del cibo  
è fondamentale per le prossime generazioni e quelle attuali. 

F O O D  

http://documents.worldbank.org/curated/en/406511492528621198/pdf/114394-WP-PUBLIC-18-4-2017-10-56-45-ShapingtheFoodSystemtoDeliverJobs.pdf


A R T  

 

 

La Repubblica promuove  
lo sviluppo della cultura e la ricerca scientifica e tecnica.  

Tutela il paesaggio e il patrimonio storico e artistico della Nazione. 

(Articolo 9 Costituzione Italiana) 

Secondo Almalaurea, nei primi 5 anni dal 
conseguimento del titolo di studio l’87% 
trova un impiego stabile nel proprio settore.  

http://scuola24.ilsole24ore.com/art/universita-e-ricerca/2014-10-03/la-cultura-non-e-ancora-nostro-petrolio-solo-50percento-laureati-beni-culturali-trova-lavoro-ed-e-anche-sottopagato--135851.php?uuid=ABBMwhzB




  L I N G U E  S T R A N I E R E  

3 
 S T U D I O  C R I T I C O  

Storia e cultura di tradizioni e civiltà diverse per entrare nel mondo lavorativo e universitario 

 S O L I D E  B A S I 
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  P O T E N Z I A M E N T O 
A R T I S T I C O & E N O G A S T R O N O M I C O 



  P O T E N Z I A M E N T O 
E N O G A S T R O N O M I C O & A R T I S T I C O 

  Quando? 
Durante le ore con lettore MADRELINGUA 

  Con chi? 
ESPERTI del settore 

 (professionisti, docenti universitari) 

  VISIONE E CONOSCENZA DEL PROPRIO TERRITORIO E DELLE 
OPPORTUNITA’ LAVORATIVE CHE QUESTO OFFRE 

Come? 
MODULI DIDATTICI: 

Area turistica e artistica 
Territorio 

Competenze del mondo enogastronomico e artistico 
  

In più: 
Incontri 

Visite sul territorio 
Pratica sul campo 

PCTO 



MAZZARELLO 
L I F E  S K I L L S 

1°  2°  3°  4°  5°  

«Abilità e capacità che ci permettono di acquisire un comportamento versatile e positivo,  
grazie al quale possiamo affrontare efficacemente le richieste e le sfide della vita quotidiana» 

WHO (Divisione della salute mentale) 

L 
L I F E  S K I L L S 

Da sviluppare lungo il percorso dei 5 anni 



 
C R E S C I T A    E S P E R I E N Z I A L E 

 

ECS 
E N G L I S H 

C U R R I C U L U M 

S C H O O L 

 
C R E A Z I O N E di un vero e proprio C U R R I C U L U M 

 
 

Bilinguismo: 
lezioni con insegnante madrelingua ed 
 esperti del settore arte & gastronomia 

 

Esperienze: 
PCTO 

stage e momenti applicativi 
 



L E  C O N O S C E N Z E  L I N G U I S T I C H E  

F O R M A Z I O N E 
in C L A S S E 

 
 

1°- 5° anno 
full English classroom  

Visiting Professor  
e docente madrelingua  

F O R M A Z I O N E  
in V I A G G I O 

 

Il viaggio è parte integrante della formazione.  
Attraverso casi di studio, scoperta e confronto culturale, 

non è una mera appendice della formazione,  
ma occasione conoscitiva di prim’ordine. 

 



I L  M O N T E  O R E 

Discipline 
Ore settimanali 

I II III IV V 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4 

Lingua e cultura latina 2 2       

Lingua straniera 1 (Inglese) 4 4 4 4 4 

Curvatura ECS** 2 2 2 2 2 

Lingua straniera 2 (Spagnolo) 4 4 4 4 4 

Lingua straniera 3 (Francese o Tedesco) 4 4 4 4 4 

Storia e geografia 3 3       

Storia      2 2 2 

Filosofia     2 2 2 

Matematica 2 2 2 2 2 

Informatica 1 1       

Fisica     2 2 2 

Scienze naturali* 2 2 2 2 2 

Storia dell'arte 2 2 2 2 2 

Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 

Religione 1 1 1 1 1 

Totale 33 33 33 33 33 
*Biologia, Chimica, Scienze della Terra 

**In collaborazione con Fondazione Torino Musei e Slow Food Italia 



ESSERE IMPRENDITORI,COME?  

Corso di imprenditorialità con interventi di specialisti del settore artistico ed enogastronomico:  
il modo migliore per crescere 

 S V I L U P P A N D O 

COME? 

TERZO ANNO 
Team Work Project 

QUINTO ANNO 
Your Own Project 

Ogni alunno sarà chiamato a presentare un PROGETTO frutto delle esperienze realizzate in campo 



  F U T U R O  

 Accedere a qualsiasi facoltà universitaria  Concrete opportunità lavorative 

CONOSCENZA 
DEI 

LINGUAGGI 

 

SVILUPPARE PROGETTI DI 
GRUPPO E INDIVIDUALI 

CAPACITA’ DI 
LAVORARE PER  

OBIETTIVI 

DATA 
ANALYSIS 

GESTIRE IL TEMPO E LE 
SCADENZE 

UTILIZZO DI 
SISTEMI 

INFORMATICI  

SVILUPPATE 
COMPETENZE  

INTER-
DISCIPLINARI 

BILINGUISMO 

REALI 
ESPERIENZE 
NEL CAMPO  
DI EVENTI, 
TURISMO E 
PROGETTI 
CORRELATI 




